
P L A T S

DEMI MAGRET DE CANARD
j u s t e  p o ê l é ,  m o u s s e l i n e  d e  p a n a i s  c i t r o n n é e  `

j u s  r é d u i t  a u  v i n a i g r e  d e  f r a m b o i s

BURGER DU CHEF

S t e a k  h a c h é  f a ç o n  b o u c h è r e  1 8 0 g ,  c h e d d a r ,  b a c o n ,

t o m a t e s ,  o i g n o n s  c a r a m é l i s é s ,  s a u c e  c o c k t a i l ,  

p o m m e s  d e  t e r r e  a u x  h e r b e s

 

&

OU

CÖTE DE BOEUF CHAROLAISE 1,1KG

a v e c  o s

s u p p l é m e n t  d e  1 5 €  p a r  p e r s o n n e

D E S S E R T S

E N T R É E

PÂTÉ EN CROÛTE BRESSAN

M a i s o n  “ S i b i l i a ”

M e n u  p o u r  2  p e r s o n n e s

NOS FOURNISSEURS REGIONNAUX

Poissonnerie Grand Guillaume - Viandes Beauvallet - Fromagerie tête d’or  - Boulangerie Jocteur Île barbe  

M e n u  d e s  v i a n d a r d s  3 / 4  p

E N T R É E

PÂTÉ EN CROÛTE BRESSAN

m a i s o n  “ S i b i l i a ”

P L A T S

MAXI PLANCHE DU BON VIVANT

C ô t e  d e  b o e u f  c h a r o l a i s e  1 , 1 k g

D e m i  m a g r e t  d e  c a n a r d

B u r g e r  d u  c h e f

O s  à  m o e l l e

P o m m e s  d e  t e r r e  a u x  h e r b e s

S a u c e  c o c k t a i l

L e  p l a t  i d é a l  p o u r  t r o i s  v i a n d a r d s  o u  q u a t r e s

p e t i t s  m o i n e a u x !

T e s t é  e t  a p p r o u v é  p a r  n o t r e  é q u i p e  d e

t r o u b a d o u r s :  u n e  q u i l l e  d e  C h a t e a u n e u f  d u

P a p e  l a  J a u f r e t t e  2 0 1 2 ,  e t  v o u s  a l l e z  n o u s

a d o r e r !

3 4 € / p e r s 1 7 2 €

BRIOCHE PERDUE AU NUTELLA

c h a n t i l l y  m a i s o n

MOELLEUX AU CHOCOLAT

c h a n t i l l y  m a i s o n

&

D E S S E R T S

BRIOCHE PERDUE AU NUTELLA

c h a n t i l l y  m a i s o n

MOELLEUX AU CHOCOLAT

c h a n t i l l y  m a i s o n

&



SUGGESTION DU CHEF

E N T R É E S

VELOUTÉ DE BUTTERNUT  12€
é c l a t s  d e  c h a t a î g n e s  e t  h u i l e  d e  t r u f f e

PÂTÉ CROÛTE BRESSAN  13€
m a i s o n  “ S i b i l i a ”

FEUILLETÉ D’ESCARGOTS  12€
p e r s i l l é  a u  p e t i t  c h a b l i s ,  c a r o t t e s ,  c o u r g e t t e s ,

o i g n o n s  e n  b r u n o i s e

PÂTÉ CROÛTE DU MOMENT  15,5€
m a i s o n  “ S i b i l i a ”

BURGER DU CHEF  19€
S t e a k  f a ç o n  b o u c h è r e  1 8 0 g ,  c h e d d a r ,  b a c o n ,  t o m a t e s ,

o i g n o n s  c a r a m é l i s é s ,  s a u c e  c o c k t a i l ,  p o m m e  d e  t e r r e

a u x  h e r b e s  

DEMI MAGRET DE CANARD SNACKÉ  21€
m o u s s e l i n e  d e  p a n a i s  c i t r o n n é e ,  

j u s  r é d u i t  a u  v i n a i g r e  d e  f r a m b o i s e

CÔTE DE BOEUF CHAROLAISE  71€
1 , 1 k g  a v e c  o s ,  s a u c e  c o c k t a i l  

p o m m e s  d e  t e r r e  a u  h e r b e s

P L A T S

 SAINT JACQUES SNACKÉES  22€
r i s o t t o  c h o r i z o

C h i p s  d e  l a r d ,  é m u l s i o n  v i n  b l a n c

e t  s o n  j a m b o n  t r u f f é

s u p p l é m e n t  b u r r a t a  c r é m e u s e  4 , 5 €

FUSILLI CRÈME DE TRUFFE  19€

C ô t e  d e  b o e u f  c h a r o l a i s e

D e m i  m a g r e t  d e  c a n a r d

B u r g e r  d u  c h e f

O s  à  m o e l l e ,  p o m m e s  d e  t e r r e  a u x  h e r b e s  

s a u c e  c o c k t a i l

MAXI PLANCHE DU BON VIVANT  129€

D E S S E R T S
BRIOCHE PERDUE AU NUTELLA 8€

c h a n t i l l y  m a i s o n

GLACE GOURMANDE 8€
s e l o n  l ’ h u m e u r  d u  c h e f

MOLLEUX AU CHOCOLAT 8€
c h a n t i l l y  m a i s o n

ASSIETTE DE FROMAGES 19€
“ F r o m a g e r i e  T ê t e  d ’ o r ”

R i g o t e  d e  C o n d r i e u / B r i l l a t  s a v a r i n  t r u f f é /

C o m t é  8  m o i s / C o u l o m m i e r s



Event 
        Pro & Perso

Organisez vos évènements avec 
RaphaeL

groupe.raphael@gmail.com

Repas de groupe, EVJ,EVJF Team Buildings, Séminaires et bien plus encore...

. .
L’équipe Raphael saura répondre à vos attentes afin de vous proposer l’évènement parfait 

Pour toute demandes et devis contactez-nous via l’adresse mail : 


